
• Tipo de vino: Vino blanco joven

• Denominación de Origen: Navarra

• Añada: 2024

• Variedad de uva: Sauvignon Blanc

• Graduación alcohólica: 12,5% vol.

• Tipo de botella: Borgoña

• Temperatura de servicio: 6-8°C

• Contiene sulfitos

• Vista: Color amarillo limón.

• Nariz: Fresco e intenso, con aromas a frutas tropicales como 
mango y melón, fruta de hueso, cítricos, y notas herbáceas sobre 
un fondo mineral.

• Boca: Vivo y equilibrado, con una acidez refrescante que aporta 
frescura y persistencia. Final intenso con recuerdos frutales y 
notas minerales.

• Intensidad

• Frescura

• Afrutado

• Complejidad

Pensado para paladares exigentes, Casilla del Guapo Sauvignon Blanc 
es un monovarietal vibrante, contemporáneo y expresivo que refleja la 
frescura auténtica de la variedad. Su crianza sobre lías finas potencia 
el equilibrio, la textura y su perfil gastronómico.

Vendimiado de noche y prensado con mínima maceración para 
conservar la pureza varietal. El mosto fermenta lentamente a 14-15 °C 
tras una clarificación cuidadosa, y cría sobre lías finas con battonage, 
ganando untuosidad, equilibrio y complejidad.
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Procedente de Navarra, tierra de contrastes que imprime carácter, 
frescura y personalidad a sus vinos, Casilla del Guapo es un fiel reflejo 
del terroir. Destaca por su autenticidad, expresión frutal y frescura, 
fruto del meticuloso cuidado del viñedo y una elaboración precisa.

Frescura, carácter, vibrante

Carácter contemporáneo con un guiño de seducción

Notas de cata

Tabla de estilo

Descripción

Elaboración

Granfeudo.com @Granfeudo

Datos técnicos

SAUVIGNON BLANC


